


ﬂ)’ocaaﬁfoef de carabineros y gambin

/ﬁd@a de 12 unidades. —— ——=———

Bocaditos de cremoso de carabinero sobre pan de
tomate, terminado con gambon glaseado en salsa
sweetchili.

Saump%zazx@pm

- Estuche de 12 unidades.
. Savarin de parfait de pato glasea s en gelé de

vermouth y acompanado de confitura.de narama @% ;

Eeso Payoyo tufado
weda lacho T —
@ d@p OP 4 d@/@ wot( /0 M ' Queso Payoyo con tartufo y nueces, acompariado de

“Rueda de 12 unidades. . ———— mermelada seleccion y ldminas de pan.

Pops de foie con manzana y pistacho.

Acompanado de una manzana para decorar.

Lenguas depato dejote
-Estuchede 10 unidades.——————
Lenguas de foie con toque de chocolate 4
blanco y pimienta.




f@a m/ozm de presendalo

Ensalada

@m@b@m confitacto

- "Unbogavante porracién._— —=——

Brioche de mantequilla con bogavante al vapor, i > R
. brotes de ensalada y alifio de salsa tdrtara. @a«lada/ de salmon mawnado

/

. Ensalada de mézclum de lechugas, salmén marinado con
hierbas y lima con queso de cabra, aompahado con una
vinagreta de pifa.

o0

dre de bolelis y gambones
Hojaldre artesano Viena rem éon

boletus confitado y gambones , acompaiado de
especias espariolas.

@mdmzzom %mad

« Peso 300 g aprox. e

-« Lomo Ibérico bellota 100 g. ' |
- Jamén Ibérico bellota 200 g.
- Picos rusticos 40 g

eno0e

Dhuedade Cgambu/anad 1 gralinadas

: Peso aproximado de 450
- Rueda de 6 unidades. D R &
- Fiambre de lujo.
6 zamburifias 3(0“”0(105 acompariadas de Rueda compuesta de pavo relleno de castarias
crema de carabinero. y ardndanos, grana padano acompafado de nuesto huevo

hilado artesano.
@ W



Pularda asada | 1

| Rellena de foie, manzana y frutos secos con
patatas panaderas y salsa de su asado.
8/10raciones

-~

g

Solomillo Wd&'rgi’om

Solomillo de vacuno en formato individual con relleno de |
boletus y jamon ibérico envuelto en hojaldre artesano Viena,
acompanado con parmentier de patata trufada. -

3508 aprox.

Carrillera de cerdo estofada ensalsade vino 'iinto.
,i

fwdg,cg_zd@zoococ/mdlo

@aleﬁllwdecom'@zo asada  WE

con patatas panaderas al horno. 400g aprox. \ 3
(oedero asado por cuados [ ¢ " (ockinillo asado por cuaméf [ 6
con patatas panaderas al horno. e con patatas panaderas al horno. \ B0 o \
lechal (ENTERO) DO AviLA |23 Coctinillo entereo [ 2
tas panaderas al horno. con patatas panaderas al horno.

| ‘ ‘I&‘ AI‘ ) o



Stpas y cremas
C‘//écalozdalomg(oa

800€

- Consome de ibérico Srs
aromatizado al Jerez. ol

- Crema de carabineros, 4,40€ kK
calabaza asada al pernod 1 racion

- Crema de boletus, 11.50 €

foie y pinones 2 raciones

(Canclones de vabo estofado

//;ne/or‘iéSQe rabo estofadocomr————

bechamel ligera y salsa al vino

Do wﬁba’e ollodecoml
wzze"’,fo 7

de fuilos secos

Medallén relleno de pollo de corral con frut<;5
secos y-salsa de Oporto.

Solomillo a la broche
%go aproximadode 1,5Kg.— ————

Solomillo asado de ternera con salsa espariola.
Trinchado 8/10 pax

Poast bee)
ﬂo aproximado de 450g. ————

Roastbeef con salsa espanola.

Lingole de cochinillo alhomo.

Lingote de cochinillo deshuesaao conun ragout de : .
berenjena y tomate seco en aceite de oliva r N

LY

PEDIDOS CON'48H Dff ANTELACION.

f Pedidos Nochebugna ha eI 22 alas 15.00h.".'
Pedidos Noche\?;a ha a 2§ alas 15.00h.
W 4 Jj 4 4




Pulpo con patalas vevolconas

Pata de pulpo a la plancha coTthas,

A\

Lomo de merluga alhomo

Lomo de merluza fresca asada al horno con salsa
bilbaina y.cama de patatas risoladas

y

Medallones de vape

Medallones de rape con salsa de cebollas
asadas y setas.

_27,00€ |

Puedo infantit 1 | Dueda infantil 2
—Tuedade 24 unidades, ————— \\Wde 24 unidades—_—————=

- 12 Croquetas de jamon ibérico con panko. - 12 Aros de pollo Crispy.
- 8 Balls-Hot dog de Ketchup. - 12 Espetos de pollo con tarrito de salsa BBQ.



gua/mia'oned

Panaché deverduras delemporada Salsa de champirones
(racién 250g) (racién 375ml)
| Davmentior de palale tufada Salsa de carme al Epordo
¥ (acion 2509) (racién 375 ml)
go’n 2503) r 4 g'o P@Zg[% L(%ﬁ% fq)i)@p

P
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Consomé al Jerez

Meniv Yp

Crema de carabineros

Hojaldre con boletus confitados, bechamel
y gambones

Ensalada de salmon marinado
Lingote de cochinillo confitado en su jugo
Postre de Navidad

Carrilleras estofadas al vino tinto
Postre Navidad

Gluevo hilado ardesano Ylena

== I
Acompana tus platos (foie, roast beef, ahumados, fiambres,
postres, etc.) conel mejor huevo hilado artesano; conseguirds
un acabado visual sorprendente y un maridaje perfecto.

Bandeja de 20 pasteles artesanoéT/ieWCapeHanes.

PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.
Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 alas 15.00h.
Para Nochevieja hasta el dia 29 alas 15.00h.



(eema de /otius
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Tronco de Navidad con crema montada de Lotus Uno de nuestros grandes cldsicos en version navideria.
enrollado sobre bizcocho pan de especies y decoracion de Coberturas negra, leche y blanca sabiamente combinadas
chocolate navidenas que dan un resultado siempre acertado.
/.. “,. .. 7.
Miné Teonco [zonco Ment Teonco [ronco
6 raciones 12 raciones 6 raciones 12 raciones

&mwde@ad%t@- .

/ . ;7—//7 . . -7—4// .
Distintas texturas: base de galleta con mantequilla fresca Roll de ganache de Baileys sobre bizcocho esponjoso
y almendra. Bizcocho tierno de almendra y un delicioso de cacao, trufa de chocolate, toffee coulan de Baileys
cremoso de chocolate caramelizado, finalizada con una acabado con glaseado de Baileys.
mousse de vainilla Bourbon.
(J ’ f—— J ' f—-
ené Teonco /ronco Uit Teonco ronco
é raciones 12 raciones 6 raciones 12 raciones
Nuestras tartas

.
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Postre Voche 'a/

Para una noche especial

=

_— .

- S— .,
Nuestra afamada.Sacher decorada para la ocasion.
6/8 raciones.

Racimo de choeolate para tus uvasdela suerte

Sl e BITERMADICERAL ‘
CHIENELAT

Mejor bombén artesano

Eslictes de bombones de aulor 2023
o —

Bombén Artesano

-Hay un gallego en la luna.
Gelée de orujo de hierbas gallego, ganache de chocolate
blanco e infusién de hierbas. Encamisado en chocolate
con leche y un efecto lunar.

- Ganache dec & blancoy
'_\ﬁ- < gelificado de orujo gallego de hierbas
o S

R ————— b >

Esliches de bombones de aulor

Nuestros bombones artesanos son realizados por nuestro maestro
Pastelero Francisco Somoza. Spanish Chocolat Master 201 1.
Seleccionamos los mejores cacaos y utilizamos pulpa de fruta
natural, creando bombones de lujo.

15,30 € 27,40 € 47,50 €

10 UNIDADES. 20 UNIDADES. 40 UNIDADES.
B
=

CAFE VIENA PRALINE DE CARAMELO
AVELLANA FLOR DE SAL

LAGRIMA DE LA REGALIZ PASION IRIS COFFEE CORAZON VIENA JAZMIN

INDIA

PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.
Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 alas 15.00h.
Para Nochevieja hasta el dia 29 alas 15.00h.



Galletas de Navidad decoradm/ @m l@dpeqm d@b/mda/

(hocolate a la taga de audor

Realizado por el mejor maestro
chocolgtero de Esparia 201 1, nuestro
maestrc;'paste/ero Francisco Somoza.
Suavidad y delicadeza en este
chocolate con untoque de canela que
le confiere elegancia 'y distincion.

Pack de 250 g/ud. 55 '
g /‘ﬁ\

SIN GLUTEN
SINLACTOSA

|
» Sachermint ain gluten y sin laclosa
/ 4/5 Raciones

DPlato do dulces do Vavidad

@04%@ %MM b /;olvorones, 6 mantecados, W

/ \ : 6 deliciosas, 6 mazapanes, dado turrones
Delicioso postre con moussede———— surtidos ‘

chocolate y avellana, maridado
con una suave gelatina de
mandarina  sobre  bizcocho
de chocolate y decorado con
glaseado rojo brillante.




Roscin de Reyes

Roscdn de Reyes artesano Viena Capellanes

. 3

--xQ\-

el 1P
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@enala,ﬁm/aommw

Sinrelleno Con relleno
N°O 4-5 raciones 13,50€ 21,00€

N°1 6-8 raciones 18,50€ 2950€
N°2 10-12raciones 31,00€ 4550€
; > 4 N°3 13-18raciones 4300€ 6500€

Fstiche con cinco variedades de - Turrén de toffe y nuez

- Turrén de yema tostada
WO!Z&! Waﬂo - Turrén de praliné y café

/ G - Turrén de coco

Turrén de chocolate y frutos secos

chocolaley narapja . ,
- Anguilas de mazapan artesano
Dulce italiano de miga esponmhace de Viena C’apellanes'.
en la boca, con perlas de chocolate, dados de i

il ) naranja confitada y vainilla natural.

———

/C/%g(m'lw de magapan pequeia |

=




PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.

Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 a las 15.00h.
para Nochevieja hasta el dia 29 alas 15.00h.

oy tu pedido

como le resulle mas cémodo.

www.vienacapellanes.com
Donde podrds ver todos nuestros productos y configurar tu presupuesto, realizando tu pedido de forma cémoda y rdpida.

Q
Tfno: 91 539 83 53 - Fax: 91 539 30 53.
Mediante llamada telefénica, nuestro departamento de catering te atenderd y solventard todas tus dudas y preguntas,
confeccionard tu presupuesto y te lo hardn llegar en el mismo dia.
HORARIO de ATENCION: Lunes a viernes (no festivos) de 8:00 a 19:30 h. Sdbados de 9:00 a 13:30 h.
Sabado 21y 28 de diciembre de 9:00 a 13:30 h. Domingo 22 y 29 de diciembre de 9:00 a 15:00 h.

”

E Puedes realizar tu pedido de manera presencial, a partir de este catdlogo, en cualquiera de nuestras 26 tiendas “Viena Capellanes
de Madrid, en nuestro Restaurante “Café Viena’; o en cualquiera de nuestros “Cérner Viena’, donde nuestro personal te asesorard y
ayudard a resolver cualquier duda.

En todos los casos podrds solicitar nuestro servicio de envio a domicilio hasta las 19:30 para servir al dia siguiente a partir de las
7:30 de la manana.

encargos@vienacatering.com
Solicita tu presupuesto mediante correo electrénico y plantéanos tus dudas, te responderemos en el mismo dia. Nuestra media de
respuesta estd en 45 minutos en horario@omercial.

Pescados:
Calentar a fuego lento en sartén
durante 2 minutos.

Escanea el cddigo para ver los videos
de regeneracion de

carnes, pescados y asados.
Carnes:

Precalentar el horno a 180 grados vy colocar la carne
en el horno durante 8 minutos.

Calentar la salsa y guarnicion en microondas a
maxima potencia durante 1 minuto.

Asados:

Precalentar el horno a 150 grados y colocar asado y
salsa en el horno durante 15 minutos.

Calentar la guarnicion en microondas a maxima
potencia durante 2 minutos.

*Esta carta de Navidad 2024 anula las anteriores cartas de Navidad. Precios validos salvo error tipografico. La presentacion de los productos puede
variar. Los precios incluidos en este documento, pueden variar sin previo aviso. Esta a su disposicion la informacién sobre los alérgenos contenidos

en nuestros productos.



