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Plato de alta cocina pard hornear en casd

iHOLA!

La chef que ayuda a ganar a las ‘celebrities’ de Master
Chef. Fue profesora de cocina de Miki Madal y Lorena
Castell (ganadores de MasterChef Celebrity 6y 7)

La chef detris de los dos dltimos ganadores de
MasterChef Celebrity

ELLE

Es lacocinera gue llevd al humorista Miki Madal y a la
presentadora Lorena Castell a ganar ‘MasterChef
Celebrity,
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7 Bocados do Novidad

- Bandeja de 16 unidades.

Blini de boletus con salsa de
pimienta negra.

Cake de zanahoria con
foie y confitura de higo con
especias espariolas.

Blini de salmén con huevas
de mujoly salsa limény
cilantro.

| @ueda dobellota Vouidadt | Dueda de salmén ahumado

Peso 325 g aprox.

- Lomo Ibérico bellota 125 g.
- Jamon Ibérico bellota 200 g.
« Picos rusticos 40g.

Salmén ahumado en diferentes cortes acompariado de
salsa tartara , huevo hilado y blinis.
Peso aprox 400 g.

Pueda de embulides Vovidad

Rueda compuesta de pavo relleno de castanas
y ardndanos, pollo tartufato, grana padano
acompanado de huevo hilado.

Peso aproximado de 450 g.

| Ouo dehgjaldre. boletus, TR
_jamainy Peemesanc
2 paniuelos de hojaldre de mantequilla, relleno

de bechamel con boletus, jamén ibérico y queso
Parmesano.



| Rueda depops de foic

/@mrw/pafo con foley margana,

Terrina de pato con foie acompariado con salsa de pifia Rueda de 12 piruletas de foie con manzana y pistachos.
y chili, con crujiente de guirlache y especias con finas Acompaniado de una manzana para decorar.
tostas .

| Puedda deambutinas gratinadas | [EEXH

6 zamburifias gratinadas acomparniadas de crema de carabinero.

| Pueda de quesos de (Madud
Seleccién con 3 quesos de Madrid “La Cabezuela”:
- Queso cremoso de cabra con hierbas.

- Queso de vaca tierno.

- Queso castizo de cabra con toque de trufa.
Acompanado de uvas, almendras fritas, ardndanos,
mermeladas gourmet y tostas.

Pueda aros depollo y hot dog

12 aros de pollo con cereales y salsa barbacoa.
8 mini hot dog con ketchup.

| i700¢

Pueda croguetas_jamany burguer
12 croquetas de jamon.
12 burguer de ternera con ketchup.
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Elige tu forma de presentarlo.
_En pan de Viena

% oenensalada

' Bogavants* en ensaladtao anpanYeno, W | Croalada depollo de corral. \EETR
Concrema de citricos y brotes.

*Un boqauante por racion Pechuga de pollo de corral marinada con foie micuit

al Oporto, avellana tostada, granada y un aderezo de
furtos rojos.
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/ C/ﬁ/zoé{ ceemedo con deceelo m @pd/pzagod leiqueros
Arroz ligeramente cremoso con trompeta de la

muerte, secreto ibérico con Idiazdbal.

=

Espdrragos trigueros frescos con una salsa suave al
tartufo y Parmesano.

S opad y ceemad
cAl calovde los tuyes 2ot

2 raciones N Y . - & -
- Consomé de ibérico 8.00€ ; - T o
aromatizado al Jerez. ' " e e &
- Crema de carabineros, 11,50€ . E ' -ﬁ
calabaza asada e hinojo. " A
- Crema de boletus frescos, 11,50 € : J ¢
castaias y capon asado i,

, [ Pulpo asado
e Pata de pulpo asada con unos tallos de puerro
: confitados en aceite de oliva y salsa romescu.

[ Jomo de rapey bacin
Lomo de rape envuelto en finas Idminas de bacén
ahumado con una crema de piquillos.

Con curry de carabinero y gyozas de verduras al vapor
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Plato de alla cocina para homear en casa
Lo estrella de nuestra Vavidad

Asi recibirds tu pedido. Solo necesitards un huevo, el horno de tu
cocina 'y seguir las instrucciones.

Solomillo Uellinglon de temera W

Plato de alta cocina para hornear en casa y presentar recién
hecho. Incluye guarnicion de parmentier de patata trufada,
salsa de carne, ramita de romero y un pincel para pintar de
huevo. (Huevo no incluido)

fm de coederco o coctinillo...

con patatas ajo perejil. Con ragout de berenjena y tomate seco

400g aprox.
(o'edero asado ,ooz cua/los (Coctinillo asado pot cuados
Con patatas al ajo perejil. Tkg aprox Con patatas al ajo perejil.
(ordero lechal Entero) p.o. Avia W (ochinillo entero
Con patatas al ajo perejil. Con patatas al ajo perejil.

PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.
Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 a las 15.00h. Pedidos Nochevieja hasta el dia 29 a las 15.00h.




Pularda asada [ 135.00¢ JNNNGEG

- 12raciones
Rellena de foie, manzana y frutos secos. Fileteada

Extra salsa pularda 400g 4,50 €

" Paciin de suprema
depulareda asada m

250gaprox.

Rellena de foie y frutos secos.

Solomillo de teenera By m

Codillo a baja temperatura glaseado con nuestra salsa Solomillo de ternera a la plancha con un torte
pimientay puré cremoso de boniato. patatay setas y una jalea de vino tinto.

lemera blanca asada
i Poast bee/
Ternera blanca asada loncheda acompanada con una

salsa fresca de limén y un toque de cilantro fresco. Roast beef de lomo bajo asado en su punto
Peso aproximado de 450 g, acomparado con una salsa de mostaza de Dijon.

Peso aproximado de 450 g.




Panaché deverduis delempotada =

Cremaso depatala tufada =
=

T MENU

(racion 250 g)

@a[apranademd hozno

(racion 250g)

Meniv VTP
« Crema,de carabinatos

o Esaladap a depollo de covral con
granada dades defoley adereso de fuitos vgjos

« Solomillo de ternera con lovel depatatas y setas
o Postre do Vavidad Uena (apellanes

42,00 €

luevo hilado

Acomparia tus platos (foie, roast beef,
ahumados, fiambres, postres, etc.) con el mejor
huevo hilado artesano; conseguirds un acabado
visual sorprendente y un maridaje perfecto.

Escanea el cddigo para ver los videos de regeneracion de carnes, pescados y asados.

Carnes:

Precalentar el horno a 180 grados v
cofocar la came en el horno durante B
minULos.

Calentar la salsa v gpuarnicion en
microondas a maxima potencia durante
1 minuto.

Pasteles aelesancs

Bandeja de 20 pasteles artesanos Viena Capellanes.

Salda/a’elmtom#alanizo

(racion 375ml)

Salsa de moslaga antigua

(racion 375 ml)

Salsa depulaeda

(racion 375 ml)

IAVIDAL

=
=
=

o (onsomé de tbérico avomalijado aljerey
o« Ao O(a,ldw de bolelus éé(a/fnom therico al
Parmesano Reggiano

o Codlillo a baja lemperalivea, glaseado con
paenentier de bonialo

o Postre de Navidad Ytena (apellanes

Percados:
Calentar a fuegn lento en sartén
durante 2 minutos

.‘J.\'t!{fﬂ.‘n‘.‘

Precalentar el horno a 150 grados v
colocar asada y salsa en &l hormno durante
15 minutos.

Calentar la puarnicion en microondas a
muiima potencia durante 2 minutos.

PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.
Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 alas 15.00h.
Pedidos Nochevieja hasta el dia 29 alas 15.00h.



Mousse de chocolate y avellana con un interior gelificado de

A : Uno de nuestros grandes cldsicos en version navideria. Coberturas
mandarina y una base de bizcocho Sacher.

negra, leche y blanca sabiamente combinadas que dan un resultado
siempre acertado.

6 raciones 12 raciones 6 raciones 12 raciones

Distintas texturas: base de galleta con mantequilla fresca y almendra. Roll de ganache de Baileys sobre bizcocho esponjoso de cacaco,
Bizcocho tierno de almendra y un delicioso cremoso de chocolate trufa de chocolate, toffee coulan de Baileys acabado con glaseado de
caramelizado, finalizada con una mousse de vainilla Bourbon. Baileys.
J ' f~ J ' f~
ind Teonco /ronco Uit Teonco ronco
6 raciones 12 raciones é raciones 12 raciones
40,00 € 40,00 €

MeeesShhas Tahlas

AR Ay it [l 5




LAGRIMA DE LA
INDIA

Postre Noche Ugia

Para una noche especial

Pacimo delasere  JEII

Racimo de chocolate para tus uvas de la suerte

REGALIZ

PASION

IRIS COFFEE

Yarda zelg/ una noche eqpecial
Nuestra afamada Sacher decorada para la ocasion.
6/8 raciones.

(hampagne y espumoscs
‘Zf « Ars Collecta Blanc de Blancs Codorniu
Macabeo y Chardonnay. 17,65 €

« Cava Brut Roxanne
Macabeo y Chardonnay. 12,60 €

» Cava Juve Camps Brut Nature
Macabeo, Perellada y Xarel-lo 19,25 €

« Champagne Veuve Clicquot Reserva
Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 47,15 €

« Champagne Moét Chandon
Pinot Noir 40,85 €

Esliches de bombones de aulor

Nuestros bombones artesanos son realizados por nuestro maestro Pastelero
Francisco Somoza. Spanish Chocolat Master 2011.

Seleccionamos los mejores cacaos y utilizamos pulpa de fruta natural, creando
bombones de lujo.

12,65 € 22,00 € 38,50 €
10 UNIDADES. 20 UNIDADES. 40 UNIDADES.
CORAZON VIENA JAZMIN CAFEVIENA PRALINE DE CARAMELO

AVELLANA FLOR DE SAL



(Chocolate de aulor

Realizado por el mejor maestro
chocolatero de Esparia 2011,
nuestro maestro pastelero
Francisco Somoza.

Suavidad y delicadeza en

este chocolate con un toque

de canela que le confiere
elegancia y distincion.

Pack de 250 g/ud.

Postre VNavidad

Delicioso postre con mousse de
chocolate y avellana, maridado con
una suave gelatina de mandarina
sobre bizcocho de chocolate
y decorado con glaseado rojo
brillante.

=

" Wavidad sin glulen, e

Yarda sacher

4/5 Raciones

SIN GLUTEN
SIN LACTOSA

Dueda dulces do Vavidad

6 polvorones, 6 mantecados, 6 alfajores,
6 deliciosas, 6 mazapanes, turrén de
chocolate, turrén de almedra y turrén de
Jijona.

{

A

-



Wm )

Canslanss ..y

/ Reoscin de Reyes

Roscon de Reyes artesano Viena Capellanes

@eml@,ﬁm/aoownw

Sinrelleno Con relleno
N°O 4-5 raciones 13,20€ 2080€

N°1 6-8 raciones 18,00€ 2900€
N°2 10-12raciones  30,00€ 44 50€
N°3 13-18raciones 42,00€ 63,00€

@ﬁw/w con cinco vaedades W

nes adesanc
- Turrén de yema tostada

- Turron de toffe y nuez
P - Turron de praliné y café
- Turrén de coco

- Turron de chocolate y frutos secos

chocolale y nararye C/@W de magapidn avesanad
Dulce italiano de miga esponjosa, que
e s se deshace en la boca, con perlas de ﬂngui[as de mazapdn artesano
2N chocolate, dados de naranja confitada y

o de Viena Capellanes.
vainilla natural.

Sl ohgulademagapinpeguena.



PEDIDOS CON 48H DE ANTELACION.

Pedidos Nochebuena hasta el dia 22 a las 15.00h.
para Nochevieja hasta el dia 29 alas 15.00h.

oy tu pedido

como le resulle mas cémodo.

www.vienacapellanes.com
Donde podrds ver todos nuestros productos y configurar tu presupuesto, realizando tu pedido de forma cémoda y rdpida.

L\
Tfno: 91 539 83 53 - Fax: 91 539 30 53.
Mediante llamada telefénica, nuestro departamento de catering te atenderd y solventard todas tus dudas y preguntas,

confeccionard tu presupuesto y te lo hardn llegar en el mismo dia.
HORARIO de ATENCION: Lunes a viernes (no festivos) de 8:00 a 19:30 h. Sdbados de 9:00 a 13:30 h.

Sabados 23 y 30 de diciembre de 8:00 a 13:30 h.

E Puedes realizar tu pedido de manera presencial, a partir de este catdlogo, en cualquiera de nuestras 26 tiendas “Viena Capellanes”
de Madrid, en nuestro Restaurante “Café Viena’; o en cualquiera de nuestros “Cérner Viena’, donde nuestro personal te asesorard y
ayudard a resolver cualquier duda.

En todos los casos podrds solicitar nuestro servicio de envio a domicilio hasta las 19:30 para servir al dia siguiente a partir de las
7:30 de la manana.

encargos@vienacatering.com
Solicita tu presupuesto mediante correo electrénico y plantéanos tus dudas, te responderemos en el mismo dia. Nuestra media de
respuesta estd en 45 minutos en horario comercial.

@ Rdpida y comoda gestion

@ Forma de pago segura

@ Disponible 24h al dia

T —
vienacapellanes.com

*Esta carta de Navidad 2023 anula las anteriores cartas de Navidad. Precios validos salvo error tipografico. La presentacion de los productos puede
variar. Los precios incluidos en este documento, pueden variar sin previo aviso. Esta a su disposicion la informacién sobre los alérgenos contenidos

en nuestros productos.



